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ANALISIS DE VIDEOS

- En el siguiente caso ustedes deberan realizar un analisis del siguiente
video, en el cual a traves de su experiencia y lo visto en los otros videos
(analizados). 7

- Observaran y enviaran al siguiente correo sus respuesta,
TERCEROGASTROFERNANDOD@GMAIL.COM, siempre recordando cite
ugtelcjles tiene la capacidad de ver lo que se les solicito. (entrega 3C
aDrit).

- Métodos de coccidn (Conocer e identificar), cortes en cocina
(identificar) y condimentos y especias (como ejemplo: pimien
ajo, aji color, etc.) trabajadas en las preparaciones.

» Recuerde que puede enviar sus respuestas en una imagen s
del cuaderno, realizando un Word o PPT (PowerPoint). C
mas accesible a ustedes. ,;;;;e

- Siempre recordando realizar cualquier pregunta o du
correo o al grupo de whatsapp del curso.









https://www.youtube.com/watch?v=Acbp_jmBPbE




