OBJETIVOS DE APRENDIZAIJE

AR PRODUCTOS DE BAJA COMPLEJIDAD GASTRONOMICA UTILIZANDO EQUIPOS
R LAS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS REQUERIDOS.

ALIMENTOS DE BAJA COMPLEJIDAD CONSIDERANDO PRODUCTOS O TEC
DICADO EN LA FICHA TECNICA Y/O EN LAS INSTRUCCIONES DE LA JEFAT
“AS DE CORTE Y COCCION, UTILIZANDO EQUIPOS Y UTENSILIOS, CON’

PERATURA Y HUMEDAD MEDIANTE INSTRUMENTOS APROPIADOS.

"\\Y PRESENTAR DISTINTOS TIPOS DE PRODUCTOS GASTRON/
SICAS PARA SERVIRLOS, DE ACUERDO CON LAS INDICAC
ICIO SOLICITADO. IDENTIFICAR PREPARACIONES B




3°Medio

OMPLEJIDAD

)EL 11 AL 15 DE M.



CORTES Y METpDos DE
COCCION

ANALISIS DE VIDEO: “LONGANIZAS ARTESANALES”




N (CONOCER E IDENTIFICAR), CORTES EN COCINA (IDENTIFICAR) Y CO -‘
NTA, SAL, AJO, AJi COLOR, ETC.) TRABAJADAS EN LAS PREPARACIONE

IAR SUS RESPUESTAS EN UNA IMAGEN SACANDO FOTO DEL
). COMO LES SALGA MAS ACCESIBLE A USTEDES. )




LONGANIZAS ARTESANALES

AJE DE CARNE Y CUAL ES EL PORCENTAJE DE GRASA P




WWW.YOUTUBE.COM /WATCH

V=019XMXCBBX8

N
_

Métodos de coccidn Cortes en la cocina Condimentos y especias



https://www.youtube.com/watch?v=o19xmXcbBx8

