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ALISIS DE CASOS PRACTICOS “TORTILLA ESPANOLA”
NA DEL 15 AL 19 DE JUNIO
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yue ustedes tiene la

. pondidas en el siguiente
video EN LA FECHA ESTABLECIDA
(Enfrega 19 de junio g
Métodos de coccion nocer e ide ndimentos y especias trabajadas en las

pre, baraciones.

IdentifiCar (o] gn error &}!LQ ustedes consideren en la brepdaracion o yrg’jgjlggj glg | _||‘e, izacion.

Recuerde que puede enviar sus respuestas en una imagen sacando foto del cuaderno, realizando un Word o PPT
(PowerPoint). Como les salga mds accesible a ustedes.

f Siempre recordando realizar cualquier pregunta o dudas que tengan al correo.
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Métodos de Cortes en la Condimentos y  Ingredientes

especias fundamentales

coccion cocina



https://www.youtube.com/watch?v=w_3YM-DZVOE

