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http://es.wikipedia.org/wiki/Alimento
http://es.wikipedia.org/wiki/Microorganismo
http://es.wikipedia.org/wiki/Sabor

Vier

ge]
® En gene car, frutas trozadas
y cociddas ' — N Algunos 1ro itos de fruta

Y |L€j~] contituras son trut SNTE | dds en un aimibar. Debido a

esta forma de elaboracidn, las confituras llevan mds proporcién de azicar.
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®* En cuanto a las jaleas, consisten en jugo de frutas cocido con azicar hasta
/ conseguir una gelatina transparente.
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® Esto lo veremos mas extenso en clases Online.
O


https://www.youtube.com/watch?v=PbvTzpxE7Rs

